
№ п/п Ф.И.О. Преподаваемые учебные предметы, курсы, 

дисциплины (модули)

Занимаемая 

должность, 

ученая степень 

(при наличии),

ученое звание 

(при наличии), 

квалификационн

ая категория

Сведения об 

уровне 

образования

Сведения о наименовании 

направления подготовки и (или) 

специальности, квалификации

Сведения о повышении квалификации Сведения о  

профессиональн

ой 

переподготовке 

(при наличии)

Стаж работы 

по 

специальност

и, год

Общий стаж 

работы, год.

1 Валиева 

Наталия 

Викторовна

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента, Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента, Технология приготовления 

сложных холодных и горячих десертов, 

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации кондитерской продукции, Учебная 

практика по ПМ.04 (ТП, ПКД), , Учебная 

практика по ПМ.05 (ТП, ПКД), Учебная 

практика по ПМ.07 (ТП, ПКД), 

Производственная практика по ПМ.05 (ТП, 

ПКД), Производственная практика по ПМ.07 

(ТП, ПКД)

Преподаватель, 

соответствие

Высшее Магистр по направлению 

"Технология хранения, 

консервирования и переработки 

молока"

Профессиональная переподготовка по программе «Преподаватель среднего 

профессионального образования», 2020

Право участия в оценке демонстрационного экзамена по стандартам WORLDSKILLS по 

компетенции "Поварское дело", WORLDSKILLS RUSSIA, 2021 г.

Подготовка региональных экспертов конкурсов Профессионального мастерства 

"Абилимпикс", ГБСУ КО ПОО "Советский техникум-интернат", 2021 г.

Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий. Выполнение работ по профессии 

кондитер. АО «ПП «Русский хлеб», 2021 г.

«Информационная безопасность детей: социальные и технологические аспекты», ФГАОУ 

ДПО «Академия Минпросвещения России», 2022 г.

«Психологическое сопровождение обучающихся в критических ситуациях в целях 

реализации Концепции развития психологической службы в системе образования в 

Российской Федерации на период до 2025 года», ООО «Центр инновационного 

образования и воспитания», г. Саратов, 2022 г.

«Реализация федерального проекта "Молодые профессионалы" в Калининградской 

области: особенности подготовки студентов в соответствии с требованиями стандартов 

Ворлдскиллс Россия, ГАУ КО ДПО «Институт развития образования», 2022 г.

«Практическая подготовка обучающихся в соответствии с современными стандартами и 

передовыми технологиями. Сфера услуг. Гастрономия», ФГБ ОУ ДПО ИРПО, г.Москва, 

2022 г.

«Сценирование и планирование в работе наставника», Академия наставников, 2022 г.

«Оказание первой помощи пострадавшим», 2023 г.

"Преподаватель 

среднего 

профессиональн

ого 

образования", 

2020 г.
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2 Густова 

Наталья 

Александровна

Организация и технология обслуживания в 

общественном питании,  Организация 

обслуживания в ресторане, Учебная практика по 

ПМ.03 (Туризм и гостеприимство), Учебная 

практика по ПМ.07 (технология продукции ОП), 

Производственная практика по ПМ.02 

(организация облуживания), Производственная 

практика по ПМ.03 (ТИГ), Производственная 

практика по ПМ.07 (ТП, ПКД), Обслуживание 

потребителей организаций общественного 

питания (проф. обуч.), Обслуживание 

потребителей за барной стойкой, буфетом с 

приготовлением смешанных напитков и 

простых закусок (проф. обуч.), Введение в 

специальность (проф. обучение)

Преподаватель, 

соответствие

Среднее 

профессион

альное

официант-бармен 5 разряда, 

метрдотель по специальности 

"Технология приготовления пищи 

и организация питания"

«Психологическое сопровождение обучающихся в критических ситуациях в целях 

реализации Концепции развития психологической службы в системе образования в РФ на 

период до 2025 года», ООО «Центр инновационного образования и воспитания» г. 

Саратов, 2022 г.

«Информационная безопасность детей: социальные и технологические аспекты», ФГАОУ 

ДПО «Академия Минпросвещения России», 2022 г.

Стажировка по программе «Организация обслуживания в организациях общественного 

питания. Выполнение работ по профессии 11176 Бармен, Модуль «Официант», ООО 

«Сырный ряд» .Ресторан чешской кухни «У Гашека», 2022 г.

«Реализация федерального проекта «Молодые профессионалы» в Калининградской 

области: особенности подготовки студентов в соответствии с требованиями стандартов 

Ворлдскиллс Россия», ГАУ КО ДПО «Институт развития образования», 2022 г.
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Персональный состав педагогических работников основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования по специальности  19.02.10 Технология 
продукции общественного питания
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3 Дурандина 

Ольга 

Анатольева 

МДК.06.01 (ПКД) Оперативное управление 

текущ. деят-тью подчиненного персонала, 

Управление структурным подразделением 

организации

Преподаватель 

б/к

Высшее Магистр по специальности 

"Туризм"

нет 0 7

4 Фещук 

Екатерина 

Николаевна

Основы калькуляции и учёта, Процессы 

приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок, Техническое оснащение 

организаций питания, Организация процессов 

приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов, Метрология и 

стандартизация, Технология приготовления 

коктейлей и напитков, Учебная практика по 

ПМ.02 (пк), Производственная практика по 

ПМ.02 (пк)

Преподватель, 

кандидат наук, 

б/к

Высшее Инженер по специальности 

"Технология продуктов 

общественного питания"

«Инклюзивное образование в системе СПО», ГАУ КО ПОО КСТ, 2022 г.

«Реализация профессиональных образовательных программ в соответствии с 

образовательными стандартами», ГАУ КО ПОО КСТ "Институт развития образования", 

2023 г.

«Оказание первой помощи пострадавшим», 2023 г.
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